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Circolare nil} Pachiro, 07 /10 /2021

A tuttii Docenti LT.LS. / Liceo

A tutti gli Alunini / A tutti i Genitori
Al D.S.G.A. / Al personale A.T.A.

Al sito web dell'Istituto

SEDE

Oggetto: introduzione e consumo di alimenti nella scuola e divieto di organizzare feste in classe.

Negli ultimi anni I’ltalia ha dovuto uniformarsi alla normativa europea, il Regolamento UE n. 852/2004 relativo

all’igiene sui predotti alimentari. |

Tale normativa ¢ stata pensata ed emanata anche in funzione di un altro fattore determinante: I’ aumento delle

intolleranze e delle allergie alimentari, tra cui la celiachia, ad esempio.

Un alunno che ingerisce un alimento che contiene un particolare allergene a cui Ini & intollerante potrebbe

manifestare attacchi allergici sotto forma di shock anafilattico e difficolta respiratorie, che nei casi peggiort

purtroppo possono condurre anche alla morte,

La distribuzione ed il consumo collettivo di alimenti afl’interno delle classi comporta rischi in riferimento

alle seguenti problematiche:

= il forte aumento di casi di alunni allergici o intolleranti a sostanze presenti negli alimenti;

« la difficolta di garantire sicurezza e salubritd di alimenti prodotti in ambienti casalinghi;

* la difficolta oggettiva di diversificare nella classe la distribuzione di alimenti (anche di provenienza certa)
in base alle allergie e/o intolleranze di ciascun alunno,

Per questa ragione nelle scuole italiane & severamente proibita 'introduzione di cibo artigianale a scuola

per utilizzo collettivo, e in generale di alimenti di cui non s pud risalire alla provenienza o alle proprieta degh

ingredienti presenti, le modalita di conservazione ed altri fatiori determinanti per la sicurezza alimentare.
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Pertanto, dalla considerazione che & indispensabile tutelare sia gli studenti sia ghi insegnanti, si dispone quanto

segue.

E assolutamente vietato introdurre dall’esterno alimenti di opni genere, se non la merenda assegnata dai

genitori, al fine di evitare spiacevoli conseguenze legate a casi di allergie ed intolleranze.,

E compito dei docenti e del personale vigilare per assicurare il rispetto di quanto disposto.

L’insegnante, autorizzando la consumazione  di alimenti e bevande in classe provenienti  dall’esterno, si rende

automaticamente responsabile in termini di vigilanza sui danni che questi possono causare agh alunnj

1 sigg, docenti, inoltre, avranno cura di (rascrivere la data e I'oggetto della presente circolare nel registro di

classe nel giorno in cui viene letta e dare avviso scritto alle famiglie.

Si_coglie ’occasione per precisare anche che non & consentito festeseiare in_classe compleanni e ricorrenze

personali,

IL PRESENTE AVVISO, PUBBLICATO SUL SITO DELL’ISTITUTO ED INVIATO CON GLI STRUMENTI INFORMATICI A DISPOSTZIONE,
YALE COME NOTIFICA ED ACCETTAZIONE DA PARTE DI TUTTI GLI INTERESSATL

1L DIRIGENTE SCOLASTICO
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